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HURMASICE

1 maslac od 250 gr

2 jaja

2 Zlice cukra

> kg brasna

1 Zlicica praska za pecivo ili sode bikarbone
1 ¢asa kiselog vrhnja

malo soli izmedu prstiju

Dobro umutite maslac, dodajte jaja, cukar i kiselo vrhnje pa sve opet dobro mutite.
Zatim dodaijte brasno pomijeSano sa praskom za pecivo i sa malo soli. Od dobivenog
tijesta napravite 32 loptice pa svaku od njih razvaljajte, prodite priko rakateze i
slozite za pedi.

Pecite na 180 C otprilike pola sata. PeCene uramsice prelijte sa vruéim preljevom i
ostavite ih preko noci da se dobro nasupaju. Preljev dobijete tako da vodu i cukar
skuhate, dodate sok od pola limuna, drugu polovicu narezete na fitice pa sve skupa
prelijte preko pecenih uramsica.
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